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Unsen beliobtos Hocheeits-TBiffer

Diese Hochzeitspauschale ist unser Bestseller: ab 50 Personen

Genief3en Sie Inr Hochzeitessen mit lhren Gasten so richtig entspannt und so
lange Sie mochten. Unser beliebtes Hochzeits-Blffet bietet lhnen alles was
Sie Sich nur winschen kénnen: Von der Suppe, Uber viele verschiedene
Vorspeisen, den warmen Hauptgangen vom Bliffet und den verlockenden
SuBspeisen.

lhre Hochzeits-Suppe: Wir empfehlen Ihnen die traditionelle Hochzeitsuppe
mit GrieBnockerl, Markklb83chen, Maultaschle und Fladle.

lhre Vorspeisen:

» Grof3e Fischplatte mit Raucherlachs, Forellenfilets mit Sahnemeerrettich,
Garnelenspiefie

« FUr Fleischliebhaber: Rosa gebratenes Roastbeef "kalt" mit
Remouladensofle, Partyfrikadellen, Chickenwings "hot" und kleine kalte
Schnitzel

« [talienische Kostlichkeiten wie Tomate mit mildem Mozzarellakdse und
Basilikum, Reife Honigmelone mit zartem luftgetrocknetem-

Schinken, Gegrillte Gemuse wie Zucchini, Paprika und Aubersgine,
Eingelegte Oliven und eingelegte Pilze

Brotkorb und Butter
lhre Hauptgénge vom Buffet: |hre Géste haben dann die Wahl zwischen

« Schweinefiletmedaillons auf frischen Champignons in Sahne und einem
« Schwabischen Zwiebelrostbraten.

sowie
 Putengeschnetzeltes
» Gern tauschen wir lhnen auch ein Fleischgericht gegen ein leichtes
Fischgericht.
- Als Beilagen erwarten Sie Spatzle, Kartoffelgratin und frisches Gemuse
vom Markt

lhr Kése- und Dessertbuffet:

« Eine grof3e Kaseplatte mit frischen Trauben und Frichten, Feigensenf und

Nussen lockt mit frisch gebackenem Brot.

« Dazu gesellen sich Rote Grlitze, Creme Caramel, frische Friichte und

verschiedene Eis-Platten
42.50€ p.P.
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DAS RESTAURANT

Mo&chten Sie eine Hochzeitstorte? Zur Mitternacht ist jetzt der
richtige Rahmen. Gern stellen wir lhnen unsere hausgemachten
Hochzeits-Torten oder auch Eistorten vor. Preis nach Anfrage

Buchen Sie dazu eine unserer verschiedenen Getrankepauschalen
oder Sie entscheiden Sich flir eine Einzelabrechnung. Ganz wie Sie
wunschen.

“Unsere sommediche und mediteviane
Qlochzeits-Pauschale

Haben Sie auch keine Lust auf ewige gleiche Hochzeitsfeiern? M&chten Sie
nicht auch etwas anders feiern als Ublich? Da haben wir etwas fir Sie:

Als Vorspeise: Sommerlich leichte Antipasti und Tapas wie i

gebratene Pilze, eingelegtes mediterranes Gemise, sonnengetrocknete
Tomaten, reife Melone mit luftgetrocknetem Schinken, Foccacia, glasierte s
Chorizo, Albordigas Andaluz (Hackfleischbéllchen in Rotwein-Tomatensof
und frische Tortilla.

.
&
Vitello Tonato, Carpaccio vom Rinderfilet, Caprese mit frischem Pesto, /

Unser mediteranes Hauptgangbuffet: |hre Gaste haben dann die Wahl
zwischen einem Saltimbocca vom Kalb in Zitronenbutter und ofenfrischem
Rinderfilet im Krautermantel sowie Zanderfilet mit Safransof3e. Als Beilagen
erwarten Sie kleine gebratene Rosmarienkartoffeln, Kartoffelgratin, Reis,
frisches Ofengemuise und Sauce Bérnaise

Dessert und Kése zur etwas spéteren Stunde: Haben alle Gaste sich nach
Belieben satt gegessen, laden wir zum Dessertblffet: Eine grof3e Kaseplatte
mit frischen Trauben, Feigensenf und Nussen lockt mit frisch gebackenem
Brot. Dazu gesellen sich Pana Cotta, Creme Brilee, Mousse au chocolat,
Eisparfait und das Highlight unser Schokoladenbrunnen mit Friichtespiefien

47.80€ p.P.

Mo&chten sie eine Hochzeitstorte? Zur Mitternacht ist jetzt der richtige
Rahmen. Gern stellen wir lhnen unsere hausgemachten Torten oder unsere
grof3e hausgemachte Champagnereisparfaitpyramide vor. Preis nach Anfrage.
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Buchen Sie dazu eine unserer verschiedenen e
Getrankepauschalen oder Sie entscheiden Sich flr eine
Einzelabrechnung. Ganz wie Sie winschen.

“Unsere traditionelle Hochzeits-Pauschale

ab 50 Personen

Die Suppe: Klare schwabische Hochzeitssuppe mit Grie3nockerl, Fladle,
Markklé8B8chen und Maultaschle

Unser Hauptgang: Zum Sattessen ofenfrische Braten von der Pute, vom
Schwein und aus der Rinderkeule, Rahmsauce und Bratensofie, frisches
Marktgemise mit hausgemachten Spatzle und Kroketten.

Nachtisch: Eis-Pyramide mit Feuerwerk. Mit Sahne, hei3en Himbeeren und
warmer Schokoladensofe.

Zur spéten Stunde ein ndchtliches Bufett: Brotauswahl und Butter sowie
Auswahl von Kase vom Brett mit Weintrauben ebenso reichhaltige Fischplatte
mit Lachs und Partyfrikadellen

39.80€ p.P.

Mo&chten sie eine Hochzeitstorte? Gern stellen wir Innen unsere
hausgemachten Torten vor. Preis nach Anfrage.

Buchen Sie dazu eine unserer verschiedenen
Getrankepauschalen oder Sie entscheiden Sich flr eine
Einzelabrechnung. Ganz wie Sie winschen.

Alle Preise gelten pro Person und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von
19%. Gerne machen wir lhnen ein indjividuelles Angebot. Alle Angaben ohne
Gewdhr. Anderungen vorbehalten.



